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Mantener una correcta
limpieza de la nevera para
asegurar la duracion

adecuada de los ALIMENTOS.

Ademads, preservar sus caracteristicas =
de olor, sabor y color y prevenir 2
aparicidon de microorganismaos. El k;)
buen manejo del equipo de
almacenamiento en frio evita la
acumulacion de suciedad,
contaminacion de los alimentos
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