st

UNIVERSIDAD
4. DE ANTIOQUIA
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Grupos de investigacion con los cuales usted podra solicitar una cita:

NOMBRE DEL GRUPO

LINEAS DE INVESTIGACION

Productos naturales marinos -
PRONAMAR

Quimica y actividad bioldgica de productos naturales
marinos.

Productos Naturales Marinos Antimicrobianos.
Hemisintesis organica.

Antiparasitarios marinos.

Desarrollo de metodologias analiticas.

Productos Naturales Funcionales.

Grupo de investigacion ofidismo y
escorpionismo

Toxinologia basica y aplicada.

Alternativas terapéuticas y alimentarias.

Clinica y epidemiologia de los accidentes por animales
Venenosos.

Biologia, Ecologia y Bioprospeccion.

Grupo de investigacion en sustancias
bioactivas - GISB

Analisis quimico y metabdlico de productos naturales y
matrices bioldgicas.

Funcionalidad y biodisponibilidad de sustancias
bioactivas y nutrientes.

Desarrollo de sustancias valorizadas para la industria
alimentaria, farmacéutica, cosmética y el sector
agroindustrial.

Biotecnologia de alimentos - BIOALI

Valorizacién y transformacion de residuos
agroindustriales.

Desarrollo de envases activos e inteligentes.

Inhibicidon de microorganismos patégenos y alteradores.
Evaluacion y control de los tratamientos tecnoldgicos.
Seguridad y soberania alimentaria.

Promocion y prevencion
farmacéutica

Disefio y valoracion de herramientas informaticas para la
realizacion de servicios de atenciéon farmacéutica.
Epidemiologia y economia de la salud.

Interacciones medicamentosas.

Promocién de la salud y prevencién de la enfermedad.
Seguimiento farmacoterapéutico.

Grupo de investigacion en tecnologia
en regencia de farmacia

Fortalecer la investigacion en el campo de accion del
Tecndlogo en Regencia de Farmacia con énfasis en
programas de atencion primaria en salud (APS) y en
temas de terapias alternativas y/o Complementarias.

Biopolimer

Nanotecnologia y Biotecnologia.

Por medio de nanotecnologia desarrollar
transportadores inteligentes para medicamentos,
cosméticos y alimentos que permitan utilizarlos de
forma mds segura, eficiente y eficaz.

Biodegradar y/o bioconvertir residuos agroindustriales a
productos de valor agregado como enzimas,
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compuestos aromaticos u otros con actividad bioldgica,
utilizando hongos basidiomicetos o sus enzimas
ligninoliticas aisladas, para obtener biocombustibles,
productos farmacéuticos, alimentos para animales, o
nutrientes humanos y estabilizarlos utilizando técnicas
de inmovilizacién.

Disefio y formulacion de
medicamentos, cosméticos y afines -
DYFOMECO

Desarrollo de la produccién farmacéutica sostenible.
Desarrollo de polimeros y excipientes semi sintéticos a
base de fuentes naturales y de desecho.

Disefio y desarrollo de formas farmacéuticas.

Disefio y Formulacién de productos cosméticos.
Estudio fisicoquimico de sélidos microcristalinos usados
en farmacia.

Estudios de preformulacién y escalamiento.
Modificacién y desarrollo de principios activos,
polimeros y excipientes farmacéuticos, para aumentar o
retardar la liberacién de farmacos: nanoencapsulaciéon y
microencapsulacion de agentes activos, sintesis y
caracterizacion de organometalicos, coprocesamiento
de activos, cocristales, y otros sistemas
multicomponentes.

Validacién de procedimientos.

Grupo de estabilidad de
medicamentos, cosméticos y
alimentos - GEMCA

Biomateriales aplicados en la industria cosmética y
alimentaria: caracterizar y evaluar nuevos materiales,
para ser aplicados como materias primas en el
desarrollo de medicamentos, alimentos y cosméticos.
Estudios de estabilidad y vida util de alimentos: realizar
estudios y proponer metodologias que permitan evaluar
la estabilidad y estimar la vida dtil de alimentos; asi
contribuir al fortalecimiento de las empresasy a la
consolidacién de la normatividad, ofreciendo productos
de mayor calidad al consumidor.

Estudios de fotoestabilidad y de fotoestabilizacion de
medicamentos y afines: desarrollar metodologias
adecuadas para realizar estudios de fotoestabilidad en
nuestro pais, segun normas internacionales y proponer
métodos adecuados para la fotoestabilizacion de
biomoléculas sensibles a la luz.

Estudios de funcionalidad de cosméticos: desarrollar e
implementar metodologias para la evaluacion funcional
de productos cosméticos acordes a la normatividad
internacional.

Estudios de degradacién de principios activos: analizar
cualitativamente y cinéticamente las rutas de
descomposicion que sufren los principios activos.
Estudios multidisciplinarios en la cadena productiva del
café:

desarrollar procesos desde diferentes enfoques
disciplinares para generar valor agregado a la cadena
productiva del café

Grupo de investigacion en analisis
sensorial

Validacion de ensayos y paneles sensoriales.
Investigacion de la interaccién  microbioldgica,
fisicoquimica, instrumental y sensorial en materias
primas y productos y su relacién con la cultura de la
alimentacion.

Denominacion de origen de Alimentos de origen animal y
vegetal.
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Andlisis sensorial de alimentos, medicamentos,
cosmeéticos y productos naturales.

Estudios de vida util Sensorial.

Investigacion y desarrollo ingenierii de sistemas
tecnolégicos de produccion para el sector agroindustrial.
Sistemas de Gestion de calidad sensorial, inocuidad y
seguridad alimentaria.

Grupo de investigacion en alimentos
saludables- GIAS

Aprovechamiento de subproductos agroindustriales.
Desarrollo de productos alimenticios saludables.
Evaluacién funcional de productos alimenticios
adicionados con sustancias bioactivas, compuestos
funcionales y/o fibra dietaria.

Fermentaciones alimentarias.

Grupo de nutricion y tecnologia de
alimentos

Desarrollar nuevas propuestas alimentarias basadas en
métodos de conservacion no térmicos y en procesos
biotecnoldgicos. Revalorar subproductos proteicos por
medio de hidrélisis enzimatica, modelar biorreactores
enzimaticos y fermentativos.

Aprovechar excedentes de cosecha de frutas 'y

hortalizas por medio de deshidrataciéon osmética, secado en

lecho fluidizado y secado convectivo.

Elucidar rutas metabolicas de microorganismo de interés
alimentario y farmacéutico. Evaluar nuevas sustancias
de origen natural con actividad antioxidante.

Grupo de investigacion en innovacion
y consultoria empresarial
farmacéutica y afines -PHARMA-
LEAN-

e Vigilancia Tecnoldgica

e Cienciay Tecnologia

e  Educacién

e  Gestion del Conocimiento, creatividad e innovacion

Organiza:

Facultad de ciencias farmacéuticas y alimentarias
Unidad de Innovacién. Vicerrectoria de Extension

Universidad de Antioquia




